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Abstract 

The food quality mainly means satisfaction of the nutritious and sensor requirements of the consumer. The food 
also has to satisfy requirements on health wholesomeness, because it serves for people nutrition. According to 
the latest opinions, the sensory analysis in food quality appreciation is unsubstitutable. 
The evaluation outputs can have different form and for its processing contributes also mathematical-statistical 
methods. The consumer decision of the food quality is difficult to process due to entering of the other impacts 
which can be hardly mathematically formalized. One of the methods for transformation of the consumer thinking 
to the mathematical algorithm is for example fuzzy logic. The evaluation algorithm is described by the set 
of rules, which are close to the man thinking. 
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Abstrakt 

Kvalita potravin znamená především uspokojení nutričních a senzorických požadavků spotřebitele, dále musí 
potravina splňovat požadavky na zdravotní nezávadnost, protože slouží k výživě lidí. Podle současných názorů 
je senzorická analýza při hodnocení jakosti potravin nezastupitelná.  
Rozhodování spotřebitele o jakosti potravin na základě senzorických vlastností je v tomto případě obtížné 
zpracovat, protože do něj mohou vstupovat i ostatní vlivy, které lze jen stěží matematicky formalizovat. Jednou 
z metod, jak přetransformovat uvažování spotřebitele do matematického algoritmu je například fuzzy logika. 
Algoritmus hodnocení (zpracování) je zapsán pomocí skupiny pravidel, která jsou blízká uvažování člověka 
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